
   

RESUM DELS PROJECTES I ACTIVITATS REALITZADES EL 2024 
(Memòria de l’any) 

 

1.​ AE1 Recerca etnobotànica 
 

-​ S’ha completat la prospecció a la cara sud del Cadí i s’han recollit 
les llavors cultivades mitjançant horts col·laboradors de la 
temporada 2023-2024. S’ha acompanyat a persones de Cadí (nord 
i sud) per tal que l’Associació Llavors del Cadí sigui autònoma i 
segueixi les tasques de conservació de llavors tradicionals i 
divulgació d’aquestes.  

 

       
 

-​ 2a Fase de prospecció etnobotànica i difusió dels coneixements 
de varietats agrícoles tradicionals a l’Alt Penedès. Les actuacions 
més destacades han estat:  

●​ Prospecció etnobotànica en 7 municipis, amb 30 informants 
claus entrevistats. 

●​ Inici de la creació del banc de llavors, que inclou més de 90 
entrades de material genètic. 

●​ Dinamització del teixit social i realització de tres activitats 
divulgatives. 

●​ Activació de la Xarxa d’Hort col·laboradors, que inclou 10 
horts locals que durant l'últim any van multiplicar varietats 
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agrícoles tradicionals de tomàquet, carbassa, meló, mongeta 
i col.  
 

 
 

-​ 2a Fase de prospecció etnobotànica i difusió dels coneixements 
tradicionals relatius a la biodiversitat cultivada a les comarques 
del Camp. Les actuacions més destacades han estat:  

●​ Prospecció etnobotànica en 30 municipis del Camp, amb 78 
informants clau entrevistats. 

●​ Ampliació del banc de llavors, sumant 154 entrades de 
material genètic a les 20 aconseguides l’any 2023. 

●​ Formació de la població local en recerca i dinamització 
etnobotànica per contribuir a la recopilació d’informació de 
varietats agrícoles tradicionals. 

●​ Sessions de ciència ciutadana aplicada a l’etnobotànica i 
activitats divulgatives. 

●​ Formació dels Horts Col·laboradors per tal de multiplicar 
algunes de les entrades de material genètic del banc. 
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2.​ AE2 Recerca agronòmica i cadena de valor 
 

Assessoria agrícola 
 

-​ Continuació del servei d’assessorament enfocat en l’ús de les 
espècies silvestres comestibles i de les varietats agrícoles i 
ornamentals tradicionals tant en jardins i horts particulars com en 
projectes agroalimentaris i gastronòmics. Els projectes als que 
hem proporcionat assessorament són, entre d’altres: 

 
●​ Arborètum GEVEN (Penedès): Assessorament per l’associació 

GEVEN del Pendedés per l’arborètum per la conservació de 
varietats tradicionals locals. Realització dels empelts d’ullet al 
setembre de les varietats que es vol conservar des de GEVEN. 
Enguany es segueix el seguiment dels empelts. 

 

●​ Caracterització de varietats tradicionals i plantes silvestres 
seguint les memòries tècniques de caracterització del DACAA. 

 
3.​ AE3 Conservació de plantes oblidades 

 
Arborètum de l’Anoia 
 

-​ L’ arborètum enguany ha tingut molta activitat. El gener del 2024 
es van plantar 1000 arbres, dels quals 470 estaven empeltats a 
l’espai de l’arborètum i a l’espai del viver 197. La resta de peus, es 
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seguiran fent empelts al llarg del 2025. Tot gràcies als 
voluntaris/es que van ajudar en la plantació del 27 de gener del 
2024! 
 

-​ Les altres actuacions destacades realitzades l’any 2024 a 
l’arborètum han estat: 

●​ Manteniment i gestió de la finca (amb millores al vallat, desbrossar 
entre camins, millores en sistema del reg, ampliació de l’espai del 
viver…) 

●​ Col·laboració amb la presó de Lledoners, amb activitats conjuntes 
de manteniment i gestió de la finca.  

●​ Visites al llarg de l’any d’alumnes d’escoles agràries de Catalunya. 
●​ Realització d’activitats a la finca a través dels treballadors de Banc 

Sabadell-Zurich, en un dia de cohesió pels treballadors.  
●​ Visita membres de la Xarxa Europea acces to land a través de la 

XCN. 
●​ Consolidació dels empelts realitzats, manteniment dels peus amb 

les tasques de gestió pertinents (poda de formació als arbres 
empeltats, revisió de possibles malalties, entutoraració d’alguns 
exemplars..) 

●​ Des de la XCN es va inscriure la finca de Can Rigat al Registre 
públic de finques amb iniciatives de custòdia. 

●​ Preparació de nous esqueixos i nous empelts pel 2025. 
 

Llavors 
 
-L’equip de llavors ha treballat de valent i ha realitzat la 
multiplicació de 23 varietats ornamentals i 80 cultivades, també la 
recol·lecció de llavor de 27 espècies silvestres. 
 
-S’ha realitzat diferents actuacions al Banc de Llavors 
d’Eixarcolant. Les més destacades han estat: 
 

●​ Recerca i millora de la informació associada a les varietats 
del banc. 

 

4 



   

●​ S’incorporen 21 entrades noves al banc de llavors de 
cultivades (prospeccions, Ecoparatges, etc.) 

●​ S’ha treballat amb 14 Entrades que no han germinat de les 
llavors antigues que ens faciliten persones afins al projecte. 

 
-​ Participació en reunions i assemblea de la Xarxa Catalana de 

Graners. 
 

 
 

-​ Caracterització d’espècies tradicionals d’horta (documentació) 
S’ha caracteritzat el tomàquet albercoc de l’hort del Carme, el 
tomacó canari i la col pota de bou.  Les tres varietats són 
originàries de l’hort del Carme i ens van arribar a través de 
col·laboradors.  

 
4.​ AE4  Producció i venda de llavors, planters i peus 

 
Planter 
 

-​ Consolidació de la festa del planter de primavera, amb la venda de 
planter de varietats tradicionals de 6.000 tacs de planter. 
A la tardor, venda de planter a la JGPO a Igualada amb bona 
rebuda pels visitants proporcionant 4.000 tacs de planter. 
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Llavors 
 

-​ Els horts: 
S’amplia un hort més, on hi ha aigua assegurada a Santa Maria de 
Miralles. 
Actualment s’està treballant a 7 horts. 
Aquest any no ha estat tan dur climàticament. Bones notícies per 
l’equip de llavors, l’any 2023 va ser molt complicat.  
 

-​ Les vendes del 2024: 
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-​ Col·laboracions de personalitzar llavors amb: 

●​ Ajuntament de Barcelona, Mercat de Nadal 
●​ Ajuntament de Lleida 
●​ Hortec 
●​ Flor de Barcelona 
●​ Lluïsos de Gràcia 
●​ Associació de veïnes de Gràcia 

 
-​ S’han fet algunes vendes de llavor a granel. 

 
-​ S’han fet dos serveis de neteja de llavor. 

 
-​ Les nostres llavors van ser un regal per donar el premi honoris 

causa de la UPF a la Vandana shiva, fent-nos una comanda 
especial a l’anglès i la gravació d’un vídeo a les nostres 
instal·lacions, explicant qui som i què fem. 

 
-​ Participacions a fires, mercats, tallers i trobades:  

Es participa a la fira de la Candelera de Molins de Rei, Matinal 
d’intercanvi de llavors d’argençola, Mercat de les espècies 
d’Argençola, festa del poble de Conesa, mercat de pagès 
Germanetes de Bcn, Fira del Parc agrari de la Conca d’Òdena, Fira 
de la masovera de Vilafranca, Fira de les Bresques a Orpí,  Veus 
per la  sobirania alimentària a plaça Catalunya, parada per St Jordi 
a Igualada, mercat del ram de Vic, Fira al Parc rural de Montserrat, 
Fira de la flor i el planter de Salt, etc. 

 
-​ Atorgament dels cupons d’innovació per a desenvolupar un 

packaging per a vendre les cookies individualment  
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5.​ AE5 Producció agrícola i impuls a l’agroecologia 
 

Eines manuals per millorar l’eficiència de la petita i mitjana 
agricultura. 
 

-​ Adquisició i gestió d’estoc d’eines de Terrateck i Terradonis.  
-​ Ampliació d’eines de demostració i assessorament a petits i a 

mitjans agricultors en el maneig. 
-​ Actualització i gestió de la botiga en línia.  
-​ Classe al Curs d’Etnobotànica de Tàrrega i a l’institut de Les 

Salines del Prat de Llobregat. 
 

 
 

Horts dels nodes 
Es mantenen els horts de nodes com a projecte d’entitat. 

●​ Hort del node Vallès Occidental 
●​ Hort del node Anoia 
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6.​ AE7 Alimentació 
 

I+D+i: 
 

-​ Consolidació de l’equip d’obrador i I+D+i (2 persones). 
 

-​ Per garantir una millor gestió de recursos, s’ha donat més espai a 
la recerca gastronomica i s’ha decidit limitar la venda de 
productes alimentaris amb marca Eixarcolant a la web, al Forn de 
Jorba i a les fires com a venda directa. Paral·lelament seguim 
treballant per poder escalar la producció i poder comercialitzar els 
nostres productes a un preu de mercat.  
 

-​ Hem reduït els tipus de galetes i crackers, (galetes de romanì i 
llimona; galetes de fonoll i garrofa; galetes de farigola; crackers 
d’ortiga) i hem afegit nous productes: perles de mostassa; untable 
de malva; salsa de tomàquets de varietats tradicionals.  

 

 
 

-​ Recerca agroalimentaria en el marc del projecte Bioeconomía 
Forestal. L’equip d’obrador ha elaborat més de 90 noves receptes 
amb 5 fruits forestals: pinya verda, gratacul, cirera d’arboç, aranyó i 
aglà. S’han redactat fitxes de producció de totes aquestes proves  
i s’ha documentat tot amb fotos i videos. 
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-​ Tastos i selecció de productes. Entre juny 2024 i febrer 2025 s’han 
organitzat més de 50 tastos populars amb l’objectiu de 
seleccionar els 30 productes amb millor valoració organoléptica. 
Gràcies a la col·laboració amb entitats com a Coop Sambucus, 
Fundació Emys i Universitat de Barcelona hem recollit més de 
13.000 valoracions. 
 
Exemples de productes amb altes valoracions de gust i textura: 
vinagreta pi, pa de pessic d’aglà, ketxup d’aranyó. 

 
 

Forn de Jorba: 

-​ La primera meitat de l’any es gestiona el Forn de Jorba tal i com 
s’ha fet els anys anteriors i s’estudien les diferents dinàmiques per 
tal de millorar-ne la gestió global a llarg termini. 
 

-​ Entre el segon i el tercer trimestre del 2024 s’arriba a la conclusió 
que cal una modificació molt important de la gestió. Això ve 
determinat per múltiples factors detectats (s’inicia el projecte 
d’articulació agroalimentària d’Eixarcolant, el forner inicia un nou 
projecte personal, etc.). 
S’aconsegueix trobar un nou forner-emprenedor que es faci càrrec 
del projecte del Forn de Jorba-Eixarcolant integrant-lo al sistema 
d’articulació agroalimentària que està preparant l’entitat. 
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-​ S’opta per començar amb nous pans i productes lentament fins 

que aquests estiguin consolidats, es mantenen els productes 
estrella que es venien fins ara, i progressivament es va 
incrementant l’oferta intentant mantenir la filosofia eixarcolant. 
 

-​ Es treballa al Forn com a primer punt de venda del futur projecte 
d’articulació agroalimentaria i s’aprofita per testejar alguns 
sistemes. 

 
7.​ AE8 Dinamització territorial 

 
Triplus: Sistema de traçabilitat  
 
- Durant el 2024 s'ha desenvolupat la segona fase del projecte 
(gràcies a la subvenció de Singulars). 

●​ S'ha enllestit el sistema de transparència i avaluació de la 
sostenibilitat dels productes alimentaris. 

 

●​ El projecte ja està molt avançat a nivell tècnic i la plataforma 
ja disposa d’una app i web gairebé finalitzades del tot amb 
l'objectiu de començar a incorporar empreses i productes al 
llarg del 2025. 
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Noves Plantes pel Sistema Alimentari Barceloní 
 
- Projecte d’articulació de la producció, distribució i consum de 
plantes silvestres comestibles en l’àmbit de la ciutat de 
Barcelona. S’ha enfocat principalment a fer entregues a centres 
educatius de la ciutat i puntualment a alguns restaurants. També 
s’han realitzar activitats divulgatives en aquests espais. S’ha 
treballat principalment amb colitx, verdolaga i ravenissa blanca. 

 
 

Dinamització territorial, generació de sinergies, i transformació 
social.   
 

-​ Seguim treballant en el Parc Agrari de la Conca d’Òdena. 
Eixarcolant forma part de l’equip tècnic del PACO conjuntament 
amb tècnics del Consell Comarcal de l’Anoia. 
Les accions més destacades han estat: 
 

●​ Dinamització de l’Associació de productors del Parc Agrari 
de la Conca d’Òdena. 

●​ Posada en marxa del reglament oficial associat al distintiu 
de producte, productor, comerç i restaurador del Parc Agrari 
de la Conca d’Òdena. 

●​ Suport i seguiment de la definició del Pla de viabilitat i estudi 
de taxes del futur l’obrador compartit de Jorba. 

 

12 



   

●​ Celebració de dues mostres de productes de l’Associació de 
productors de la Conca d’Òdena (Igualada i Jorba). 

●​ S’està treballant per aconseguir obrir una botiga del Parc 
Agrari.  

●​ Segona edició de la caminada gastronòmica del RutaTast 
entre el terme municipal d’Òdena. 

●​ S’ha realitzat una exposició del Parc Agrari. 

 

     

 
-​ Eixarcolant esdevenim entitat activadora de la Comunalitat Reus 

Sud a partir del febrer del 2024, formant part del seu equip tècnic. 
Un projecte bianual de dinamització social, econòmica i 
comunitària que s’impulsa a la zona sud de Reus a través de 
diferents línies d’actuació vinculades a l’economia social i 
solidària. El nostre rol és dinamitzar la línia de sobirania 
alimentària juntament amb altres entitats per impulsar projectes 
com: l’equipament agroalimentari col·lectiu (obrador compartit), la 
prova pilot de menjador escolar agroecològic, els horts urbans 
comunitaris del carrer d’Astorga o els tallers de sensibilització 
contra el malbaratament alimentari i per la sobirania alimentària. 

 
-​ Des de novembre 2024, Eixarcolant lidera el Cercle per a la 

Transició Ecosocial de Coopsetània, l’Ateneu Cooperatiu de l’Alt 
Penedès, Baix Penedès, Anoia i Garraf, especialment l’àmbit 
agroalimentari.  
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8.​ AE9 Divulgació i sensibilització 
 

Divulgació 

-El 2024 s’han desenvolupat prop de 300 activitats divulgatives 
per a tots els públics, en col·laboració amb ajuntaments, 
empreses, centres cívics, juvenils i organitzacions d’arreu del 
territori com, per exemple, La Fundació Planes Corts, l’ONG Desos, 
l’ESPLAC o l’associació Factoria Cultural La Constància. A 
continuació podeu consultar-ne algunes de les més 
representatives. 

 

-Activitats divulgatives en centres educatius. Visites a la nostra 
seu i tallers i sortides en centres educatius. Formacions de 
descoberta i tallers de cuina amb plantes oblidades, de 
malbaratament alimentari, de jocs amb plantes i de projectes 
diversos en l’àmbit dels horts escolars. 
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-Visites d’estudiants estrangers, de projectes conceptualment 
agermanats amb Eixarcolant i d’altres entitats o actors, Erasmus a 
la seu d’Eixarcolant. 
 

 
 

-Culinary Institute of Barcelona i Barcelona Culinary Hub. 
Formacions inspiracionals al Culinary Institute of Barcelona en els 
àmbits de l’etnobotànica, l’etnomicologia, l’agroecologia i els 
models agroalimentaris. Assignatura “Empoderamientos 
culturales y productos locales” del màster en producte i 
gastronomia sostenible al Barcelona Culinary Hub, i visita de 
l’alumnat a la seu d’Eixarcolant. 
 

 
 

-​ Execució del projecte Assilvestrem els Horts a Barcelona, de les 
subvencions generals de l'Ajuntament de Barcelona, en 
col·laboració amb sis horts urbans al barris de Sant Andreu, 
Sagrada Família, La Salut, Ciutat Vella, Horta-Guinardó i Poble Nou.   
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-Organització de la 9a Jornada Gastronòmica de les Plantes 
Oblidades, el dia 28 de setembre. Amb més de 180 voluntaris i 
voluntàries, 135 activitats repartides en 16 blocs diferents, dutes a 
terme per més de 150 ponents nacionals i internacionals. 
 

 
  
-Organització de la 2a Mostra de cinema etnogràfic de 
documentals de caire etnobotànic amb la participació de 15 nodes 
territorials, assolint 46 projeccions arreu del territori, en 
col·laboració amb més de 80 entitats locals. 
 
-Organització del 1r Cicle de teatre etnobotànic. Es van realitzar 4 
obres de teatre a diferents espais. An-ki, Matzali, Malas Hierbas i 
Trementinaires. En total es van realitzar unes 24 representacions 
enfocades a públic escolar i també pel familiar i adult 
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-8 xerrades-col·loqui dins del nou cicle online gratuït “Compartim 
es Coneixements”: Daniel López, Patricia Dopazo, Annaïs Sastre, 
Maria Nicolau, Pol Dunyó, Iolanda Bustos, Judit Català i Sergi 
Caballero. 

 
 

-Diverses jornades tècniques PATT 
 

Creació i elaboració de material divulgatiu (línia editorial). 
 

-​ Receptari del Bon Consumidor 2025. Continguts, maquetació i 
distribució, Campanya dels ‘Amics del Calendari del Bon 
Consumidor’. Xarxa de distribució amb més de 200 punts de venda 
arreu del territori. 
Com a novetat han desaparegut els contes i han estat substituïts  
per receptes de cuina. L'il·lustrador (Jaume Enrich) també ha estat 
nou dins del projecte. 
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-​ Continguts i distribució del ‘Manual de plantes medicinals’ guia 
que il·lustra i descriu les plantes remeieres més rellevants que viuen 
als prats, marges, camps i boscos de la nostra geografia. 
Col·laboració amb Alpina. 

 

-​ “Qui ha dit males herbes! Una guia divertida per recol·lectar i 
menjar plantes oblidades”. Llibre de coneixements per a infants, 
joves i públic familiar. Impuls i creació d’un projecte editorial en 
col·laboració amb Abacus i Mercat Arrels, per tal d’adaptar la 
descoberta etnobotànica de les plantes silvestres a un llenguatge 
més visual, divertit i didàctic, amb claus per a la identificació de les 
espècies més comunes, receptes i jocs, fet aquest 2024 i que es 
vendrà aquest Sant Jordi 2025. 
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-​ TROS, Joc de cartes cooperatiu del Col·lectiu Eixarcolant. 
Edició del joc. Inclou tots els continguts i dissenys, la revisió, la 
maquetació, i la distribució.  
Joc sobre el sistema agroalimentari de Catalunya. És un joc 
cooperatiu que es basa en la gestió d'unes finques agrícoles que 
hauran de resistir els embats dels esdeveniments, traves i 
catàstrofes que es plantegen dia a dia.  
Ja s’està treballant en una segona edició. 
 

 
 

9.​ AE10 Incidència política 
 
Reunions amb diferents departaments de l’administració 
El Col·lectiu Eixarcolant s’ha reunit diferents cops amb 
representants d’administracions (Generalitat, Consells Comarcals, 
Ajuntaments, etc.). Principalment han estat trobades amb tècnics i 
polítics de departaments com:  
 

●​ Acció Climàtica, Alimentació i Agenda Rural 
●​ Salut 
●​ Cultura 
●​ Educació 
●​ Recerca i Universitats 
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Recolzament a diferents iniciatives territorials 
Participació i suport a iniciatives de preservació del territori i de 
lluita pagesa (revolta pagesa, protecció dels mercats de pagès, 
accions contra especulació amb parcs solars o polígons 
industrials sobredimensionats, etc.) 
 
Àrea Legal 
D'una llista inicial de més de 450 plantes silvestres comestibles 
s'està avaluant el seu estatus legal com a aliments. És a dir, hem 
analitzat si tenen el reconeixement com a aliments de ple dret, o si 
per contra, tot i que hi ha evidències de consum abans de l'any 
1997 (que és el que marca la llei per tal que puguin ser 
reconegudes com a aliment sense haver de passar per la 
normativa de Novel Food), no estan reconegudes com a aliments.  
 
Sorprenentment, la major part de les espècies estan en aquesta 
situació d'inseguretat jurídica. Per totes aquestes espècies, hem 
recopilat les evidències de consum i comercialització abans de 
l'any 1997, i hem iniciat els tràmits amb l'AESAN (Agencia 
Española de Seguridad Alimentaria y Nutrición) per tal que siguin 
reconegudes com a aliments de ple dret a nivell Europeu.  
 
Ja hem presentat les primeres 5 espècies de les 73 que 
considerem imprescindible legalitzar en una primera fase. Serà un 
procés lent, ja que pels pocs recursos humans que té l'AESAN 
destinada a aquest tràmit, hem pactat que podem presentar 5 
especies cada 3 -4 mesos. Les primeres cinc espècies, que ja 
estan en tràmit de legalització, i esperant resposta dels 27 estats 
membres de la UE, són la malva, el cardellet, el colitx, el lletsó i la 
ortiga menuda. 
 
 
  
 

20 



   

10.​ AI1 Treball en xarxa i aliances estratègiques 
 

-​ Creació del Protocol d’enxarxament 
Preparació d’un protocol d’enxarxament que permet crear 
sinergies i aliances sòlides amb altres entitats i persones que 
tenen objectius similars als de l’entitat.  
 

-​ Participació en 7 micromecenatges d’altres entitats o projectes 
amb objectius compartits. 
 

-​ Donació de 1.000€ al CERAI per ajudar als afectats per la DANA 
del País Valencià. 
 

-​ Col·laboració amb diferents projectes en forma de difusió, amb 
suport com a entitat, amb cessió de materials, amb la presència i 
participació de membres d’Eixarcolant a diferents actes o 
esdeveniments, etc. 

 
11.​ AI2 Organització i comunicació 

 
Organització 

 
-​ Modificació organitzativa de documents per tal d’aconseguir més 

eficiència. Seguiment de projectes (econòmics, imputació 
d’hores…), comptabilitat (control de subvencions, factures…) entre 
d’altres 

 
-​ Es milloren els diferents plans i protocols que afecten a 

Eixarcolant. Protocol d’assetjament, pla d’igualtat, pla de riscos 
laborals, etc. 
 

-​ Es modifiquen alguns proveïdors de serveis. Nous programes 
informàtics i de comptabilitat, nova gestoria, etc.​
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Comunicació 
 

-​ Xarxes socials. Es gestionen 5 Instagrams propis (Eixarcolant, 
Eixarcolant llavors, Eixarcolant editorial, Eixarcolant eines i el del 
Forn de Jorba) i un d’extern (Parc Agrari de la Conca d’Òdena) + 
Facebook i Twitter d’Eixarcolant. S'incrementa el nombre de 
seguidors de les diferents xarxes socials en +6.900 seguidors. 
 

-​ Es comparteixen nous formats visuals a xarxes i a web (230 post, 
27 articles d’actualitat al blog, 5 infografies, etc.) 
 

 
 

-​ Gravació del vídeo de la Jornada. 
 

-​ Creació de la nova pàgina web d’Eixarcolant. Encara en procés de 
millora i finalització.  
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-​ Les tasques del Col·lectiu Eixarcolant han tingut ressò en 

nombrosos mitjans de comunicació, tant a nivell català com a 
nivell estatal. Al llarg del 2024 destaquem més de 70 aparicions en 
diaris i revistes generals i locals, 7 programes de ràdio, 4 
programes televisius d’àmbit nacional i 8 de comarcals que han fet 
d’altaveu de la tasca que realitza el Col·lectiu. 
 

 
 

12.​ AI3 Base social i nodes territorials 
 

Base social 
 
- Increment de persones sòcies del Col·lectiu Eixarcolant de 1.318 
a 1.428 socis/es (+110). 
 
- Gestió dels grups de socis/es de difusió unidireccionals de 
WhatsApp, dels grups de difusió bidireccionals de Telegram i de 
WhatsApp, gestió i també dels correu electrònic de socis i nodes. 
 
-Enviaments d’Actualitat Eixarcolant (2 cops al mes) + circulars 
informatives.  

 
-Realització de la 2a Edició dels Premis Eixarcolant per al foment 
de l’etnobotànica de l’any 2024 i cerimònia d’entrega dels premis. 
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-Preparació de la 3a Edició dels Premis Eixarcolant per al foment 
de l’etnobotànica que es realitzaran l’any 2025. Com a novetat 
s’incrementarà la dotació pressupostària dels premis. 

Nodes 2024 
 
Renovació dels pressupostos dels nodes territorials de l’entitat 
(38.000€), 11 assemblees de node, modificacions d’organització i 
d’estructura de funcionament. 
 
Realització d’una norantena d’activitats amb les seves  
inscripcions, cartelleria i difusió i gestió dels 20+4 grups de 
WhatsApp i dels 20 correus associats. 
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Organització i realització de la 1a Trobada de Nodes. Participació 
d’una norantena de persones al llarg de tot el cap de setmana. 
Dues visites a productors, 5 tallers i diferents activitats de 
dinamització dels nodes i dels grups de socis/es. 
 

 
 
Preparació i realització de dos festes del Territori Silvestre. Una a 
la Seu d’Urgell (Alt Urgell) i una a Riudoms (Baix Camp) amb la 
participació de més de 300 persones. 
 
-Realització del 2n cicle de tallers Cuines del món per nouvinguts. 
Realització d’una vintena de tallers als diferents nodes territorials. 
(Col·laboració amb Òmnium Cultural + Altres entitats del territori). 
 

 
 
Preparació de tota la documentació associada a l’activitat diària  
per tal que els nodes puguin ser cada cop més autònoms.  
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13.​ AI4 Junta  
 

- 1 Assemblea General, 1 Assemblea Extraordinària d’Articulació 
Agroalimentaria + Forn de Jorba, 19 reunions de junta, 6 jornades 
de voluntariat. 

- Definició de les accions previstes d’Eixarcolant pel període 2025 
- 2026 i seguiment del grau d’assoliment dels Objectius 
Estratègics. 

- Reformulació de les àrees de junta, creació d’una nova  comissió 
executiva de junta, funcionament de les àrees de treball de junta i 
de les comissions de treball. 

 
14.​ AI5 Equip tècnic 

 
- Reestructuració del sistema intern d’organització, les diferents 
línies (editorial, llavors, socis, etc.) es converteixen a unitats 
(divulgació i base social, recerca i dinamització, etc.) 

-​ Replantejament de l’estructura de coordinació de l’equip tècnic, 
amb un equip de coordinació general i coordinacions d’unitat 
(Divulgació + Base social, Recerca + Dinamització i Agro). 
 

-​ Funcionament diari de les àrees d’administració,  de comunicació, 
de recursos humans, de manteniment i de seguretat digital. 
 

 

26 



   

-​ Posada en funcionament del pla de millora de les condicions 
laborals. La gran majoria de treballadors deixen d’estar sota el 
RETA i passen a estar contractats sota el RGSS. 
 

-​ Increment de les persones contractades per treballar a 
Eixarcolant. Es reforcen diferents unitats i es cobreixen les 
persones que gaudeixen de permisos. 

 
15.​ AI6 Recursos econòmics i materials 

 
-​ S’aconsegueixen recursos econòmics suficients gràcies al treball 

de les diferents unitats d’Eixarcolant, a l’entrada de subvencions, i 
a l’aportació dels socis/es.  
 

-​ Es realitza una millora del seguiment econòmic i una optimització 
dels recursos. 
Es cerquen subvencions relacionades amb els objectius 
estratègics per poder desenvolupar alguns dels projectes 
esmentats anteriorment. També es realitza un control d’aquestes 
subvencions amb les corresponents tramitacions i justificacions. 

 
16.​ AI7 Resiliència 

 
Eixarcolant manté un fons de reserva per destinar, quan sigui 
procedent, a atendre necessitats no previstes. 
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Moltes gràcies 
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